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BRYGG SELV på flyttefot

USA er ikke lenger størst på øl. Med sin Budwiser har de vært domineriende 
når det gjelder verdens mest solgteøl, men nå har kineserne overatt. Den 
siste tiden har det vært et økonomisk oppsving i
Kina, mange har fått bedre råd og har dermed
fått muligheten til å kjøpe litt mer enn det mest
nødvendige. Fler og fler kjøper øl, noe som både
Heineken og Budweiser har fått med seg, 
men importert øl koster penger og SNOW 
koster ca 10 kr pr. liter i butikken, så det er 
ølet som kineserne synes de har råd til, og det 
er jo noen av dem.......

Brygg Selv butikken har 
flyttet fra Øya til Nanset.

I lyse trivelige lokaler i møter 
vi en blid og fornøyt president 
som snart har kommet helt 
i orden øverst i Nansetgata. 
Etter å ha holdt til nede på 
Øya i ikke helt egnede lokaler, 
begynner Brygg Selv å komme 
i orden på Nanset. Lyse, varme 
og hyggelige omgivelser og 
mer “butikk” ifølge sjefen sjøl.
Ikke alt er på plass ennå, men 
det meste fungerer nå. Det er 
bare å stikke en tur innom for 
gode tips eller en hyggelig prat 
om øl og andre ting.....

Nei fra Helsedirektoratet 
til PONDUS-øl

Sammen med bryggeriet 7 
fjell ville Frode Øverli selge 
øl med Pondus og Jokke på 
ølboksene. Det fikk de ikke 
lov til, for da ble alle Pondus-
produkter og tegninger regnet 
som ølreklame og det er jo 
faaalig det.

...fra redaktørens glass!
Så har jeg klart å samle sammen litt 
stoff til en ny Skvett. Hvor interessant
det er vet jeg ikke. Tar gjerne imot
tilbakemeldinger om dette er noe dere
gidder å lese. Bidragene fra dere har vært
null....nei, skal ikke syte å klage mer.

Det har vært en aktiv høst med ølmøter og juleølsmaking
(julebord) og nå står Randersturen for døren (som det heter)
Det blir helt sikker en uforglemmelig opplevelse for dere som
har anledning. Fikk det ikke til selv i år, så det hadde vært 
artig om noen tok noen bilder og husker litt fra turen (send 
meg noe) slik at vi kan dele med de andre.

Det er snart jul med god mat og godt drikke og jeg har fanget 
opp noen tips som dere ser litt lenger bak i Skvetten.Kos 
dere. 

Snart er det nytt år også.... og hvilket år for ølklubben!
25 år siden den spede starten på Cafe Hansen. Dette er jo 
noe vi skal markere neste år. Såvidt jeg husker er det nå 2 
medlemmer som har vært med siden den gang, Arne Gunnar 
og undertegnede (korriger meg om jeg har feil), men mange 
har også vært med i 10-20 år og det er imponerende. Det 
skal bli artig å se hva styret og arr. komiteen kommer opp 
med når jubileet er, noe fint er det sikkert.

Til slutt vil jeg ønske dere 
en riktig skummende jul 
og godt nytt ølår.

Einar



Årets juleøl fra Vinmonopolet
Årets juleølutvalg fra polet teller ca 250 slag. Har ikke rukket å smake på alle, men her har dere lista.
(Kilde: Vinmonopolet)

59N11E Christmas Time 
7 Fjell 7 Sorter Christmas Ale 
7 Fjell Julesnop White Christmas Stout 
7 Fjell Mordraniht Dark Christmas Ale 
7 Fjell No Cake for You! Christmas Imp Stout 
7 Fjell The Grinch Stolen IPA 
Aass Juleøl Premium 
Aass Juleøl Vellagret 
Aass UTEN Juleøl 
Abbaye du Val-Dieu Bière de Noël
Aja Julekvad
Amundsen Ashes to Ashes Imperial Stout
Anchor Merry Christmas
Arendal 1839 Juleøl Ekstra Stærk
Austmann Stille Natt
Bad Santa Julebrygg
Baladin Noel Chocolate
Baladin Noel Licorice
Balder Julebukk
Belgica Christmas
Berentsens Jule Avec
Berentsens Julefnugg
Berentsens Stelliger Divum Juleøl
Berentsens The Holy Bock Vanilla
Birra B2O Xmastrong
Birra del Borgo 25 Dodici
Birrificio Il Mastio Rock Noel
Borg Juleøl
Brasserie Au Baron Saint Médard Cuvée de Noël
Brasserie des Légendes Quintine de Noël
Brekeriet Lusse Lelle
BrewDog Get Out Claus Christmas
BrewDog Hoppy Christmas Festive IPA
Brulandselva Gneten julenisse
Bryggerhuset Juleøl Fiken & Daddel Dubbel
Bryggerhuset Juleøl Pinnekjøtt Røybock
Bush De Noël
Bygland Gofa vinterøl
Bygland Gome Vinter Brown Ale
Bøgedal Jul #1
Bøgedal JuleBooster
Bådin & Brasserie Spore Christmas in Berlin
Bådin Gildeskål Saison
Bådin Landegode Juleøl
Bådin Stille Dal Hvete-IPA
Bådin Tussvatnet Juleøl
CB Juleøl
Cervisiam C.H.U.D. Imperial Christmas Stout
Cervisiam Chocolate Salty Christmas Balls Imperial Stout
Cervisiam Gryla Imperial Christmas Stout
Cervisiam Krampus Imperial Stout
Corsendonk Christmas Ale
Dahls Juleøl
De Ranke Père Noël
De Tvende Munken VI
De Tvende Munken VIII
De Tvende Winterwald Julebock
Del Ducato Krampus
Del Ducato Krampus Riserva Strepponi
Delirium Christmas
Dugges Christmas Idjit!
E.C. Dahls Sankt Olav
EC Dahls Store Bjørn
Edge Brewing Fireside

EGO Don’t open till Christmas Dobbel Bock
EGO Is this Christmasy Enough for you?
EGO Paler than Yule
Eiker God Jul 2019
Eiker Midsvetrarblot
Einstok Winter Ale
ELØ Rubin Julebokk
ELØ Ryolitt Belgian Dark Strong
ELØ Ryolitt Belgian Dark Strong 2018 Barrel Aged
Erdinger Schneeweisse
Fanø Bryghus Julebryg
Fjellbryggeriet Svartjoleftan Juleøl
Fjordfolk Epiphany Barley Wine
Fjordfolk Juleale
Fjordfolk Julelager
Fjordfolk New Born King Whisky Barrel Heavy Imperial Stout
Fjordfolk Star of Bethlehem Imperial Russian Stout
Flåklypa Spesial Juleøl vol.#2
Fredrikstad Juleøl
Færder Gull, Røkelse og Myrra (3x33cl)
Gauloise Christmas Bocq
Geiranger Bryggeri Stabbefonna Juleøl
Glazen Toren Canaster Winterscotch
Gordon Xmas
Gouden Carolus Christmas
Gouden Carolus Christmas
Graff Jul
Graff Jul 2017
Graff Julebokk Dobbelbokk
Graff Julebokk Fatlagret
Graff Julejuice Dobbel IPA
Grünerløkka Brygghus Løkka Jul
Haandbryggeriet Bestefar
Haandbryggeriet Even S’more x-mas
Haandbryggeriet Fatlagret Bestefar
Haandbryggeriet Fatlagret JuleStout
Haandbryggeriet Fatlagret Nissemor
Haandbryggeriet Halvor’s Jul
Haandbryggeriet Julepils
Haandbryggeriet Nissefar
Haandbryggeriet Nissemor
Haandbryggeriet Norse Yule
Hansa Ekstra Vellagret Julebrygg
Hansa Juleale
Hansa Juleøl
Harstad Bryggeri Jul
Harstad Bryggeri Jul 2018
Harstad Bryggeri Julenøtter
Harstad Bryggeri Trippel Jul
Hogna Blitzen JuleIPA
Hogna Vixen
Holtens Julebrygg
Hornbeer Helge Barley Wine
Hornbeer Julehumle
Hornbeer Winterporter
Hubertus Noelle
Hunsfos Bryggeri Direktørens Jul
Hunsfos Bryggeri Julewit
Inderøy Gårdsbryggeri Dommpapp Quadrupel
Inderøy Gårdsbryggeri Fattigmainn Barley Wine
Inderøy Gårdsbryggeri Musemor Old Ale
Jacobsen Golden Naked Christmas Ale
Jikiun Triple Decoction Christmas Dobbelbock
Jolly Pumpkin Noel de Calabaza Vintage 2014

Jul på Helgeland
Jul på Tonga
Julemandens Trøst
Jåttå Gårdsbryggeri Helnorsk Jul
Kaapse Brouwers Klaas Christmas Ale
Kinn Advent
Kinn Julefred
Kinn Solsnu
Kinn Tomasmesse
Kinn Vintervarmar
Kjerlingland St. Niklas Juleøl
Kjerlingland St. Niklas Reserve
Klackabacken Julöl
Klokk & Co Juleklokk
Klostergården Jul e øl
La Rulles Cuvée Meilleurs Voeux
Lade Gaards Juleøl Sterk
Lambrate Brighella
Lervig Christmas Crush Barrel aged Flemmish inspired red ale
Lervig Hipster for Christmas Barrel Aged Barley Wine
Lervig Naughty & Nice Doppelbock
Liefmans Glühkriek
Lindheim 200 Days of Juleøl
Little Brother Dark Revealed Nougat + Orange
Little Brother Du glitrende god dag
Little Brother Grønne tre velkommen
Lofotpils Julebrygg
Loverbeer A renna glüh
Mack Julebokk
Mack Juleøl 2018
Mack Juleøl 2019
Mack Mikrobryggeri Bloody Christmas
Mack Mikrobryggeri Weizenbock Julebrygg
Mahr’s Bräu Christmas Bock
Meteor Bière de Noël
Midtfyns Belgian Christmas Blonde
Midtfyns Funky Santa
Midtfyns Jule Stout
Midtfyns Santas IPA
Mikkeller Ginger Brett IPA
Mikkeller Hazy Holidays New England APA
Mikkeller Hoppy Lovin’ Christmas IPA
Mikkeller Santa’s Little Helper
Mikkeller Santa’s Little Helper
Mikkeller X-mas Wish IPA
Mjøderiet Julemjød
Monkey Brew Joule
Monkey Brew Very Cherry Christmas
N’Ice Chouffe
N’Ice Chouffe
Noël de Silenrieux
Nua Juleøl
Nøgne Ø God Jul
Nøgne Ø Julefri
Nøgne Ø Julequad
Nøgne Ø Rød Jul
Nøgne Ø Svart Jul
Nøisom Dobbelbock Juleøl
OMA Juleøl
Oslo Brewing Red and Wheat Christmas
Pater Lieven Kerst Pater Special Christmas
Põhjala Jõuluöö
Põhjala Leevike
Qvart Julekvelden på Kjerringa

Qvart Rudolfs Røde
Reins Kloster Juleøl
Ringnes Julebokk
Ringnes Juleøl
Røros Bryggeri God Jul
Røros Bryggeri Santa’s Malty Helper
Sagene Sterk Jul (boks)
Sagene Sterk Jul (flaske)
Sagene Tannjul 2018
Samuel Smith’s Winter Welcome Ale
Schouskjelleren Mikrobryggeri Juleøl
Schouskjellern Julestout
Schouskjellern Sur Rød Jul
Six Degrees North Snowy 2018
Six Degrees North Snowy 2019
Slakteren Seså Jule-Saison
Slogen Sunnmørsjul
Små Vesen Jolereia Joleøl frå Valdres
Små Vesen Jutul Old Ale
St Feuillien Nöel
St Feuillien Nöel
St. Bernardus Christmas Ale
St. Hallvards 5. Jul på Vogna
St. Hallvards Forjul
St. Hallvards Reserve-Jul
Stavanger juleøl
Stavanger juleøl lagret 12 måneder
Svalbard Bryggeri Spitsbergen Juleøl
Svaneke Crazy Christmas IPA
Svaneke Julebryg
The piggy brewing company Christmas break
To Øl 1 Ton of... Christmas
To Øl Fuck Art Winter is Coming
To Øl Jule Mælk
To Øl Jule Mælk Islay Edition
To Øl Jule Mælk Tequila Edition
To Øl Santas Secret Mochaccino Messiah Double Shot
To Øl Shameless Santa
To Øl Shameless Santa
Trysil Bryggeri Skognissens juleøl
Trysil Bryggeri Skognissens Juleøl konjakkfat
Tya Bryggeri Grand Cru Juleøl
Tya Bryggeri Julebock
Tya Bryggeri Kvit Jul
Tya Kraftig Juling Belgisk Kvadruppel Juleøl
Veholt Tre kroner (U)tradisjonelt juleøl
Verhaeghe Barbe Noël
Voss Bryggeri Jolabrygg
Voss Fellesbryggeri Sterk Jolegåva
Wettre Jul³ Belgisk Juletrippel
Wettre Julekula 2018
Wettre Julekula 2019
Wettre Julekula Aquavit Barrel Edition
Wettre Julekula Juleøl 2017
Ægir Fimafeng Julebrygg
Ægir Fimbul Oak Aged Xmas Ale
Ølbæks JuleBokk
Ølbæks Juleporter
Ølkymisten Gingerbread Maniac
Ølkymisten Nonstandard Christmastime



Ribbe
Her er juleøl det trygge slaget
og det finnes jo en del varianter
å velge mellom.

Torsk
Frisk og fruktig øl eller en
syrlig øl (foretrekker det siste)

Kalkun
Friskt og fruktig øl passer best 
til dette.

Hva drikker man til julematen?
Her er smaken så forskjellig, men jeg har plukket opp noen tips her og 
der. Selv sverger jeg til norskt juleøl og Jacobsen fra Danmark sammen 
med «en lille».

Pinnekjøtt
Brown ale eller norsk juleøl er
å foretrekke

Lutefisk
Belgisk saison eller pils.
En syrlig øl er ikke feil om en 
liker det.

Dessert
Bokkøl, mørkt trappistøl
eller norsk juleøl. (Ringnes
Julebokk passer synes jeg,
særlig hvis du har klart å ha en
ifra ifjor)

Testing, testing.........
Det kommer stadig nye øl, både i butikk og på polet. Noe jeg ikke har smakt 
før dukker stadig opp, særlig når jeg er ute og reiser, og det gjør jeg jo innimel-
lom.... her er noe av det jeg har kommet over.

Store Kniven Brown Ale fra Geir- 
anger bryggeri er et smaksrikt øl av 
britisk type. Samspillet mellom lett 
røsta malt og fruktige toner fra gjærin-
ga gir et kraftig, men likevel harmon-
isk preg, heter det i beskrivelsen fra 
polet, litt for tung etter min smak.
Alkoholprosent 5,5

Broughton Champion 
Double Ale
Scotch ale
Smak Kremet, kompleks 
og med lagret stil, preg 
av mørkbrent malt, kaffe 
og tørket frukt, hint av 
lær. Aroma med fint preg 
av mørkbrent malt, tørket 
frukt, kaffe og karamell, 
innslag av lær. Dyp gul-
brun. Tradisjonell over-
gjæret bryggeprosess. 
Innblanding av Malt Stout 
under lagring for å tilføre 
en rikere stil. Alkohol 
5,6%. God, men noe i 
overkant mye smak, etter 
min smak.

Brenta Brau Wissen Hveteøl fra 
Gardadistriktet i Italia. Fyldig og godt 
hveteøl. Passet godt til maten jeg 
spiste i Riva del Garda (Salade de 
Carna) som er en spesialitet for områ-
det. Alkoholprosent 5,8%.

Einstök lgerd Islandic Wee 
Heavy 
Øl, Scotch ale .Ren og kremet, 
preg av gyllent malt, litt karamell 
og røyk, god lengde.
Aroma med preg av gyllent malt, 
innslag av karamell, sjokoklade 
og røyk.
Farge Dyp gulbrun.
Et meget godt øl etter min smak.
Synes smaken var helt topp. En 
dessertøl. Alkoholprosent 8%



Så var det klart for den store 
juleøltesten...........
Årets store happening fant sted 
på Sjømann 8. november. I dag 
skulle årets juleøl testes og 
 julematen smakes på. 35 av 
klubbens medlemmer hadde 
prioritert å være med på dette, og 
det må vi si er bra oppmøte.
10 slag skulle testes, 5 fra  
Polet og 5 butikkøl. Sjømann 
stilte med julemat og nok av  
drikke og klokka var ikke mye 
over 18.00 før stemningen var 
nærmest elektrisk. God mat og 
godt drikke samt et premiebord 
uten sidestykke til utlodningen, 
gjorde dette til en minnerik kveld.

Vinneren av testen ble ikke over-
raskende for mange vår danske 
venn Jacobsen. Et meget godt 
og fyldig øl som smakte “jul”, 
men det var mange andre abso-
lutt brukbare både fra butikk og 
fra Polet.Som en parentes kan 
               nevnes at den ikke ble
                  nummer 1 i Danmark.
                   Det ble juleølen fra
                   Skagen Bryghus.
                   Kanskje skulle vi 
           forsøke å få med den 
           neste år?





Et lite

Reisebrev

Redaktøren har vært en liten tur i Italia. Sikkert ikke så interessant for alle, men hadde noen fine 
opplevelser som jeg vil dele med dere. Kanskje kan det være en inspirasjon til å reise dit.
Jeg var med på en gruppereise til Gardasjøen med avstikkere til omkringliggende byer og steder.
Vi var i Verona, Garda, Sirmione, Malcesine, Torri, Riva de Garda, alle rundt ved Gardasjøen, 
og en avstikker til Venezia og en tur opp i fjellene som Val de Femme, Val Gardena og Cavalese, 
kjente navn for de som er interessert i vintersport. Fikk virkelig en ny respekt for de som går opp 
Monsterbakken i Tour de Ski, den var mildt sagt jævlig bratt. Var med på vinsmaking, grappasmaking 
og fikk lura til meg en og annen øl også. Absolutt et flott sted å feriere. Jeg var der i begynnelsen av 
oktober og da var det passe med folk der, utenom Venezia, der var det kaos.......



 CARLSEN’S JULEVISE
Av Øystein Torp

Mel.: Du skal få en dag i morra

Så, endelig er kvelden her hvor ølfolk skal ha fest, 
Vær hilset både ny og gammel medlem og der nest. 
Vi takker selve styret, som har dratt det her igang, 

Å derfor vil vi hylle alle med vår egen sang.

Refr.:
Løft opp “seidlen” tett til munnen, 

Å la væsken renne på,
Kjenn jule-ølets mektige flavour. 

For i dag så er vi samlet,
Med humør og full stå på,

Vi skal kose oss i sammen bare hør; 
To tre ribbebiter å en liten “Akkevit”, tjo hei.

Det vil løsne litt på stemninga,
Så kom å syng i vei.

Løft opp seidlen tett til munnen,
For nå nærmer vi oss mål,

I sammen skal vi utbringe en skål.
••

(Skålepause)
(Her snur vi oss mot den vi sitter ved siden av, og ser på vedkommende å synger)

Å hei på deg, så hyggelig å se deg her i dag,
Jeg håper at du koser deg , her i vårt lune lag.

Vi skal nok få det artig, og med jubel og med sang, 
Vi boltrer oss i stasen, tar refrenget nok en gang.

Hr. President og Styre , 
dette her , ja det var flott , 

Nå ble vi virklig mette, å du verden det var godt. 
Vi gleder oss til resten, 

av den kveld som er i gang, 
Og da foreslår jeg at vi tar refrenget nok en gang.

(Så må vi kalle ut lqøkkenpersonale)

Til slutt så vil vi takke for den gode julemat, 
Medister-rødkål- ribbe, dekorert med frisk salat. 
Så må vi ikke glemme, Jeppes jule-friske vann, 

Et juleøl som smaker, 
så takk fra alle mann.


